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LES PLATS DU JOUR Mittwoch, 24. Juli 2024

Menu 1 27

Bauernsalat mit Fetakase %
oder
Kalte Frischkasesuppe mit Gemiise ¥

Kalbsbratwiirstli #
Gemiserisotto

Menu 2 23
Bauernsalat mit Fetakase #

oder

Kalte Frischkasesuppe mit Gemise

Tagliatelle
Knoblauch, Peperoncini, Olivenaol
und Burrata

2-Gang
Business Lunch

Gerauchertes Forellenfilet
Wakame-Algensalat

Kalbsschnitzel
Champignonrahmsauce
Tagliatelle und Gemiuse

oder

Gebratene Wolfsbarschfilet (sr) %
Bauernsalat mit Fetakase

Business Lunch mit Fleisch 59
Business Lunch mit Fisch 55

Menu 3 27
Bauernsalat mit Fetakdse #

oder

Kalte Frischkasesuppe mit Gemiise ¥

Gebratenes Egli- und Dorschfilet (EsT/isL)
Dillsauce
Schwarzer Naturreis und Kefen

Les Entrées 7
Bauernsalat mit Fetakase #

oder

Kalte Frischkasesuppe mit Gemiise %

Salade au chévre chaud & 18
Ziegenkase, Kirschtomaten, Rucola
Himbeervinaigrette

Les Plats Principaux

Quiche aux chanterelles 28
gemischte Salate
franzosisches Dressing

Le Miirset Burger (180 g) 31
Rindfleisch, Randenbrioche, Salat,
Essiggurke, Bergkase, Zwiebelkonfit,
Smokey-Chillisauce, Pommes Frites

Gebratene Maispoulardenbrust (Fr) # 36
gegrillte Wassermelonenschnitze,
pikant gewirzt

Gemusereis

Rosa gebratene Kalbsfiletmedaillons 56
Eierschwammlirago(t
gebratene Kartoffeln | Kefen

Gebratenes Lachsfilet 43
Hummersauce
Petersilienkartoffeln, Sommergemiuse

. Pas de dessert” b

Kleine siisse Uberraschung fiir den Gluscht

Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt

vegetarisch ¥ vegan

glutenfrei £ laktosefrei M.



