
 

Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt 
 

 

 
vegetarisch                                   vegan                                         glutenfrei  laktosefrei  

 LES PLATS DU JOUR Freitag, 26. Juli 2024 

Menü 1 27 

Bauernsalat mit Fetakäse  
oder 

Kalte Gemüsesuppe   
⎯ 

Gebratene Pouletwürfel  

pikant gewürzt 

bunter Sommersalat mit  

Gurke, Kirschtomaten, Minilattich 

junger Spinat, Radiesli und 

Karottenvinaigrette  

 
Menü 2  23 

Bauernsalat mit Fetakäse  
oder 

Kalte Gemüsesuppe   
⎯ 

Tagliatelle 

Knoblauch, Peperoncini, Olivenöl 

und Burrata 

 

 
2-Gang  

Business Lunch 
 

Geräuchertes Forellenfilet  

Wakame-Algensalat 
⎯ 

Pochierter Rindshohrücken  

Meerrettichschaum 

Petersilienkartoffeln 

Bouillongemüse 
 

oder 
 

Gebratene Wolfsbarschfilet (GR)  

Wassermelonensalat, pikant gewürzt 

Fetakäse 

 

Business Lunch mit Fleisch 54 

Business Lunch mit Fisch     55 

 

 

Menü 3 27 

Bauernsalat mit Fetakäse  
oder 

Kalte Gemüsesuppe   
⎯ 
Gebratenes Lachsforellenfilet (IT)  

Safransauce 

Schwarzer Naturreis und Blattspinat  

 
Les Entrées 7 

Bauernsalat mit Fetakäse  
oder 

Kalte Gemüsesuppe   
⎯ 

Salade au chèvre chaud   18 

Ziegenkäse, Kirschtomaten, Rucola 

Himbeervinaigrette  

 

Les Plats Principaux 

Quiche aux chanterelles 28 

gemischte Salate 

französisches Dressing  
⎯ 

Le Mürset Burger (180 g) 31 

Rindfleisch, Randenbrioche, Salat, 

Essiggurke, Bergkäse, Zwiebelkonfit, 

Smokey-Chillisauce, Pommes Frites 
⎯ 

Gebratene Maispoulardenbrust (FR)  36 

Wassermelonensalat, pikant gewürzt 

Fetakäse  
⎯ 

Rosa gebratene Kalbsfiletmedaillons 56 

Eierschwämmliragoût 

gebratene Kartoffeln | Kefen  
⎯ 

Gebratenes Eglifilets 43 

zerlassene Butter mit Mandeln 

Petersilienkartoffeln und 

Sommergemüse 
⎯ 

„Pas de dessert“ 6 

Kleine süsse Überraschung für den Gluscht 


